
Wedding ackages  P
 

 

Memorable Wedding Package 

o ils, beer and wine 
o Three‐Course Meal  

o 
Four‐Hour Bar which includes call brand cockta
Champagne Toast with dinner for all adults 

o Linen napkins, tablecloths, china and glassware 
 
Ultimate Wedding Package 

o ktails, beer and wine 
o Four‐Course Meal  

o 
Four‐Hour Bar which includes call brand coc

er for all adults 
o 

Champagne Toast with dinn

o 
Butler Style champagne during cocktail hour 

inner 
o loths, china and glassware 

Wine service during d
Linen napkins, tablec

o Chair covers and ties 
 

Menu Selections a Pricing 
enu Item

nd Package 
M                 Memorable  Ultimate 
Roasted Breast of Chicken with Choice of Sauce          $46.00      $62.00 

 Cherry 
r Coulis 

  Chardonnay Cream, Roasted Tomato or Bing
R d Pep eSpinach and Asiago Stuffed Chicken with  e p     $47.00      $63.00 

Apricot Stuffed Chicken with Grand Marnier Sauce        $47.00      $63.00 
Sautéed Chicken with Lemon‐Thyme Jus            $47.00      $63.00 

 
la 

Bistro Steak with Wild Mushroom and Merlot Demi Glace     $48.00      $64.00 
 and ArugChilean Salmon with Confit Garlic Cream Sauce u     $49.00      $66.00 

Filet Mignon and Jumbo Shrimp with Merlot Demi Glace       $57.00      $73.00 
Filet Mignon and Baby Portobello Mushrooms          $57.00      $73.00 
ilet Mignon and Breast of Chicken with Choice of Sauce        $57.00      $73.00 
amily Style with three Entrées, one Starch and one Vegetable      $53.00      $67.00 
F
F
 

Family Style Selections

Prices listed above are per person and do not include tax (currently 7%) or service fee (currently 18%).  Menu pricing 
is subject to change and will be confirmed 90 days prior to your function.    All catering events to be provided by Star 
Events Catering. 

 

 
Entrées             Starches           Vegetables 

mi Gl t 
on and Onions 

Sirloin of Beef with Mushroom De    Roasted New Red Potatoes       Honey‐Glazed Carroace
Roast Pork Tenderloin with Pan Gravy     Wild Rice, Cherries and Almonds     Green Beans with Bac

Pe pers  toes 
fing     

Italian Sausage & Sweet  p      Double‐Whipped Mashed Pota    Roasted Vegetables 
  Garlic Medley
  Roaste tables 

Roast Turkey Breast and Bread Stuf   ‐Smashed New Red Potatoes    Roasted Corn 
    d Gold Potatoes with        Steamed Vege

ch    Parmesan and Italian Herbs     
Southern Fried Chicken   

pinaRoast Tilapia with Sautéed S
Baked Ham and Pineapple Glace 
Rosemary Roasted Chicken 
Mahi Mahi with Pineapple Mango Salsa 
Cheese Tortellini, Spinach and Almond Alfredo 


